) RESTORAN KAPANIS

YAPRAK o PROSEDURU

DONERCISI

Sube kapanisinda satis bittikten sonra ocakta kalan déner var ise kalan dénerler
standartlara uygun kesilmeli ve paketlenmelidir.

Sube kapanis saatinden once kesinlikle satis kapatilmamalidir.

Kapanigta kalan ekmek pide tombik ertesi gune kesinlikle kullaniimamahdir.
Kalan Urunlerin girigi assist programi Uzerinden imha bolimune girilmelidir.
Kalan garniturler ertesi gun kesinlikle kullanilmamali imha edilmelidir.

Sube kapanisindan sonra tezgah bolumu ve ekipmanlari detayli temizlenmelidir.
Fritdz yagi her kapanista mutlaka suzulmelidir.

Tezgah bolumundeki yikanan ekipmanlar tekrar yerine yerlestiriimelidir

Sube kapaniginda kesinlikle bulagik kalmamali tum kullanilan ekipmanlar yikanmig
olmalidir.

Kapanista dogalgaz su vanalari kapatilmalidir elektrik sarteli kapali konuma
getirilmelidir.

Aclik cam kapi olmadigina emin olunmali

Tezgahtaki sogutucular hari¢ tim ekipmanlar kapatiimalidir.

Soguk hava depolarinin galistiginin ve derece kontrollerinin yapilmasi gereklidir.
Bilgisayarlar Ust yoneticilerden agik birakilmasi bilgisi gelmedigi surece
kapatiimalidir.

Kasa gekmeceleri agik bir sekilde birakiimahdir.

Kasa bolgesi temizlenmeli ve duzenli birakilmalidir.

Bilgisayar yanlarinda ki kiiguk kasada nakit birakilmamalidir.

Nakit ve hesap belirlenen c¢elik kasaya konulmalidir ve kasa kilittenmelidir.

Salon ve masalar temizlenmelidir.

Masa ustu setler doldurulmalidir.

Servis tepsileri silinip kagitlanmahdir.

Tuvaletlerin temizligi yapiimali sabunluk ve pecetelikler doldurulmalidir.

Sube igerisinde ki tum ¢op kovalari bosaltiimali ve temizlikleri yapiimalidir.

Sube igerisinde koku yapacak hicbir ¢cop veya bulasik kalintisi kalmamalidir.

Dis alan tenteleri agik ise toplanmalidir.

Bulasiklar yikandiktan sonra bulagik makinesi temizligi detayli sekilde yapilmalidir.
Subelerde bulunan termosifonlar kapali konuma getirilmelidir.

Kapanis saatinde tum personel ¢ok gurultu ¢gikarmayacak sekilde galigsmalidir.
Dis alanda masa sandalye mevcut ise sube icerisine alinmalidir.

Kapanigta tum personel ayni anda subeden ¢ikis yapmalidir.

Kapi kilittenmeden dnce sube igerisinde hi¢ kimsenin kalmadigina emin olunmal
Kapilarin camlarin kapali olduguna emin olunmali ve son olarak giris kapisi
kilittenmelidir.
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